INGENIERIA DE ALIMENTOS

Titulo que otorga

INGENIERO/A EN ALIMENTOS Duracidn: 11 semestres

Modalidad: Presencial Carga horaria: 5.245 horas
Turno: Tiempo completo

Requisitos de Titulacion

e Aprobar todas las asignaturas obligatorias.

o Aprobar cuatro asignaturas optativas por lo menos una de cada grupo.

e Cumplir los requisitos de Seminarios y Pasantias.

e Desarrollar y aprobar el Trabajo de Grado.

o Cumplir con las horas minimas de Extensidn Universitaria segun la reglamentacion vigente.

Perfil del Egresado

El egresado podra:

o Proyectar, planificar, calcular y calcular las instalaciones maquinarias e instrumentos de establecimientos

industriales y comerciales en los que se involucran fabricacién, transformacion, fraccionamiento y envasado de

los productos alimenticios contemplados en la legislacién vigente

Disefiar, implementar, dirigir y controlar sistemas de procesamiento industrial de alimentos

Investigar y desarrollar técnicas de fabricacion, transformacion, fraccionamiento y envasado de alimentos

destinados al mejor aprovechamiento de los recursos naturales y materias primas

Participar en la realizacion de estudios relativos al saneamiento ambiental, seguridad e higiene, en la industria
alimenticia

Participar en actividades docentes sobre los temas especificos de alimentos en los diferentes niveles educativos

del pais y otros

Realizar asesoramientos, peritajes y arbitrajes relacionados con las instalaciones y maquinarias y estos a su

vez, o relacionadas con las industrias de alimentos

Dedicarse a la investigacion cientifica y/o docencia

Plan de Estudios aprobado por Resolucion N2 360-00-2010, fecha 20-07-2010 del Consejo Superior

Universitario. en proceso de ser acreditada en el modelo Nacional.

PLAN DE ESTUDIOS

Curso de Admision

Quimica General

Fisica General (Fisica l)
Geometria Analitica y Calculo

Primer Semestre

Calculo |

Algebra Lineal

Quimica Inorganica

Fisica Il

Informatica

Seminario I: Orientacion s/ el perfil y las competencias del Ingeniero de Alimentos

Segundo Semestre

Calculo Il

Fisica Il

Quimica Organica

Quimica Analitica |

Estadistica

Seminario II: Etica y Deontologia

Tercer Semestre
Termodindmica |
Fisica IV



Ecuaciones Diferenciales

Quimica Analitica Il

Recursos Naturales

Metodologia de la Investigacidn Cientifica

Cuarto Semestre

Balances de Masa y Energia
Fisicoquimica

Calculo Numérico

Geometria Descriptiva y Disefio Técnico
Ciencia y Resistencia de los Materiales
Bioquimica

Quinto Semestre

Termodindmica Il

Fenémenos de Transporte |
Microbiologia de Alimentos
Tecnologia de los Materiales
Quimica y Bioguimica de Alimentos
Optativa I. Idioma

Sexto Semestre

Fenémenos de Transporte Il

Operaciones Unitarias |

Electrotecnia

Higiene y Seguridad en la Industria Alimentaria
Anglisis de Alimentos

Laboratorio de Ingenieria de Alimentos |

Séptimo Semestre

Fendmenos de Transporte IlI
Operaciones Unitarias Il

Optativa Il

Legislacion Industrial y del Trabajo
Gestion de Calidad

Laboratorio de Ingenieria de Alimentos I
Octavo Semestre

Operaciones Unitarias Il
Instrumentacion y Control de Procesos
Procesos en la Industria Alimenticia |
Ingenieria Econdmica

Ingenieria Bioquimica

Laboratorio de Ingenieria de Alimentos Il

Noveno Semestre

Procesos en la Industria Alimenticia Il
Simulacién de Procesos

Seminario lll. Seleccién de Tema de Tesis
Ingenieria Ambiental

Administracién

Laboratorio de Ingenieria de Alimentos IV

Décimo Semestre
Optativa lll
Optativa IV
Proyecto Industrial
Trabajo de Grado
Pasantia



Asignaturas Optativas
Quinto Nivel - Optativa 1
Inglés Técnico |
Portugués

Guarani

Séptimo Nivel - Optativa 2
Inglés Técnico Il
Produccién mas Limpia
Alimentacién y Nutricion
Disefio de Reactores

Decimo Nivel - Optativa 3

Envases y Embalajes

Andlisis Sensorial de Alimentos
Desarrollo de Nuevos Productos
Legislacion Alimentaria y Deontologia

Decimo Nivel - Optativa 4
Anglisis Sensorial de Alimentos
Tecnologia de los Servicios
Marketing

Herramientas Gerencia



