INGENIERIA AGROALIMENTARIA

Titulos que otorga

INGENIERO/A AGROALIMENTARIO/A Duracidn: 9 semestres
Modalidad: Presencial Carga horaria: 3.555 horas
Turnos: Mafana y tarde Crédito Anual: 53

Requisitos de Titulacion

Aprobar todas las asignaturas del Plan de Estudios vigente.
Aprobar la Pasantia.

Completar créditos de actividades de Extension Universitaria.
Aprobar el Trabajo Final de Grado.

Perfil del Egresado
Perfil humanista

Ser un profesional competitivo, con liderazgo, creatividad, innovador, eficiente y eficaz; ademas de contar con
principios morales y éticos que trasluzcan su calidad humana y excelencia profesional. El ingeniero/a
agroalimentario/a esta comprometido/a con el trabajo en equipo, responsabilidad profesional y sensibilidad
social y cultural, en el contexto de una realidad globalizada.

Perfil general

Ser un profesional que conoce y comprende la realidad nacional, lo que le permitird establecer con claridad y
certeza su mision y compromiso como promotor del cambio social.

Desempefiar efectivamente en equipos de trabajo y redes multidisciplinarias de profesionales.

Utilizar las herramientas de la tecnologia de la informacién y la comunicacién, en el desempefio eficiente de sus
servicios profesionales.

Actuar con responsabilidad social.

Gestionar su propio desarrollo personal y laboral.

Emplear las estrategias de la comunicacion efectiva.

Perfil especifico

Aplicar los conocimientos de Ultima generacion en Ingenieria Agroalimentaria en el procesamiento o
transformacidn industrial de materias primas y/o insumos provenientes de las actividades agropecuarias y
forestales en bienes procesados.

Planear, analizar, disefiar, presupuestar y programar los procesos de produccion agroalimentaria de materia
prima de diversa indole.

Disefar procesos innovadores de produccion agroindustrial en los ambitos agropecuarios y forestales,
fundamentos en la investigacion cientifica y tecnoldgica, con el fin de innovar y mejorar la calidad de los bienes
producidos por la agroindustria.

Implementar sistemas de control y gestion de calidad de los procesos de la industria agroalimentaria.
Explorar y posibilita nuevos campos de participacion en los procesos de produccion agroalimentaria
desarrollando productos de interés potencial para el desarrollo.

Investigar y evalta con precision cientifica los productos que se podrian elaborar a partir de los recursos
agropecuarios y forestales, para proponer las tecnologias de producciéon mas convenientes para el caso.
Adoptar una actitud analitica, critica y creativa de los procedimientos de produccién agroalimentaria.
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Universitario

PLAN DE ESTUDIOS

Primer Semestre

Matematica |

Bioquimica

Fisica Aplicada

Botdnica |

Introduccion a la Ingenieria Agroalimentaria
Redaccién Técnica

Informatica



Segundo Semestre
Matemética Il
Fisicoquimica de Alimentos
Fisiologia Vegetal
Microbiologia General
Tecnologia Agroalimentaria
Ecologia

Disefio Técnico

Idioma Extranjero

Tercer Semestre

Quimica y Bromatologia de Alimentos
Fendmenos de Transporte
Mecatroénica |

Sistema de Produccion Agraria
Economia

Microbiologia Agroalimentaria
Alimentacién Comunitaria

Cuarto Semestre

Analisis de Alimentos

Materias Primas Vegetales

Materias Primas Pecuarias

Estadistica General

Industrias Agroalimentarias |

Economia de la Empresa Agroalimentaria
Mecatrénica |l

Quinto Semestre

Ingenieria Agroalimentaria |

Industrias Agroalimentarias Il

Operaciones Unitarias

Logistica

Seguridad Industrial y Salud Laboral

Estadistica Aplicada

Tecnologia Apropiada para la Industria

Optativa (Costos Agroindustriales, Mecatronica Ill,

Gestion de Riesgo en la Industria Agroalimentaria, Seguridad Alimentaria)

Sexto Semestre

Ingenieria alimentaria Il

Industrias Agroalimentarias Ill

Ingenieria de Pos cosecha

Productos Industriales no alimentarios

Biotecnologia Agroalimentaria

Desarrollo e Innovacién de productos

Metodologia de la Investigacion

Optativa (Comercializacién y Supermercadismo,

Tecnologia de Fabricacion, Enologia, Gastronomia y Catering)

Séptimo Semestre

Andlisis Sensorial

Gestion de Calidad Agroalimentaria

Envases, embalajes y almacenamiento

Legislacion Agroalimentaria

Toxicologia Agroalimentaria

Marketing Agroalimentario

Seminario de Trabajo de Grado |

Optativa (Industria Cervecera, Tecnologia de Bebidas Destiladas, Gestion de Cadenas Agroalimentarias



Magquinaria y Equipos Agroindustriales)

Octavo Semestre

Disefio de Plantas Agroalimentarias

Automatizacién de Procesos

Gerencia Agroalimentaria

Formulacién y Evaluacién de Proyectos

Gestion del Talento Humano

Seminario de Trabajo de Grado Il

Optativa (Auditoria Agroalimentaria, Cadenas productivas no tradicionales, Produccion Industrial Organica y
Trazabilidad)

Noveno Semestre

Sistemas Integrados de Gestion

Seminario

Optativa (Innovaciones Tecnoldgicas, Productos Acuicolas, Andlisis Avanzado de Productos Agroindustriales y
Comercio Internacional



